Taytepasta Tortelloni Verdi Ricotta-
pinaatti TILAUSTUOTE

Tortelloni on Zinin kehittama pastamalli. Se on
reiaton taytepasta ja silhen mahtuu runsaasti
taytetta.

Tortelloni Verdi Ricotta-pinaatti on
esikypsytetty ja pikapakastettu tuorepasta,
jossa on sisalla Ricottajuustoa ja pinaattia.
Helppo, nopea ja herkullinen!

00

MC Tuotenro 700797

Ean yks 8001353312507
Ean me 8001353803708
Yksikko koko 1kg (4 8,59/30mm)
Myyntiera 6x1kg

Ainesosat

Italialainen durumvehnéjauho 46%, Ricottajuusto 19% (maitohera, maitokerma, suola), tuore kananmuna 9,4%, vesi,
pinaatti 6%, korppujauho (vehnajauho, panimohiiva, suola), kypsytetty kova juusto (maito, suola, mikrobiologinen juoksute),
kasvikuitu, pinaattijauhe 0,7%, suola, luonnolliset aromit (pippuri, muskottipahkind). Saattaa sisaltda jaamia kalasta,
ayridisista, nilvidisista, soijasta ja sinapista.

Valmistusohje ja sailytys

Perinteinen: Lisaa jainen tuote kiehuvaan suolattuun veteen, keitd 2 min. ("al dente”). Kuumenna pieni maara voita (tai Extra
Virgin Oliividljyad) pannulla, jossa on tuoreita salvian lehtia, lisda valutettu pasta ja tarjoile. Vaihtoehtoisesti voit sekoittaa
keitetyn pastan haluamasi kastikkeen joukkoon.

Pannulla: Sekoita jainen pasta kastikkeen joukkoon, lisda tarvittaessa vetta. Kuumenna keskilammolla 4 min valilla
sekoittaen.

Hoyryuunissa: Aseta jainen tuote GN-vuokaan ja laita yhdistelmauuniin (joko sellaisenaan tai kastikkeen kanssa). Peita ja
keita yhdistelmahdyryuunissa 180 °C: ssa 10% hoyrylla 6 minuuttia.

Sailyy pakastelampdtilassa parasta ennen -paivaykseen asti. Sulatettua tuotetta ei saa jaadyttaa uudelleen.

Lisatiedot
Alkuperamaa ltalia. Sertifikaatit: IFS, BRCS ja CSQ ISO 14001

Ravintotiedot
Ravintosisaltoé 100 g:sta
Energia 792kJ/188kcal
Rasva 3,99
josta tyydyttynytta 2,69
Hiilihydraatit 31g 8001353312507 8001353803708
josta sokereita 2,79
Ravintokuitu q 4,89 Yksikko ean Myyntiera ean
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