
Juurakkokuja 4
01510 Vantaa

Vaihde 0207 415 200
mail@multicatering.fi www.multicatering.fi

Zini

Täytepasta Ravioli Ricotta-pinaatti
Ravioli on täytepastojen muoto, joka edustaa
parhaiten Emilia Romagnan perinnettä.

Ravioli Ricotta-pinaatti on esikypsytetty ja
pikapakastettu tuorepasta, jossa on sisällä
Ricottajuustoa ja pinaattia.

Valmistettu 100% italialaisista raaka-aineista.

 

K

MC Tuotenro 700800
Ean yks 8001353994239
Ean me 8001353811871
Metro 3289139
Yksikkö koko 2kg (á 5,5g/35x45mm))
Myyntierä 3x2kg

Ainesosat
Italialainen durumvehnä Semolina 43%, Ricottajuusto 23,6% (maitohera, maitokerma, suola), korppujauho (vehnäjauho,
panimohiiva, suola), tuore kananmuna 8,6%, vesi, pinaatti 3,9%, kypsytetty kova juusto (maito, suola, mikrobiologinen
juoksute), suola, luonnolliset aromit (muskottipähkinä, pippuri, valkosipuli). Saattaa sisältää jäämiä kalasta, äyriäisistä,
nilviäisistä, soijasta ja sinapinsiemenistä.

Valmistusohje ja säilytys
Perinteisesti keitettynä: Laita pakastepasta suoraan kiehuvaan kevyesti suolalla maustettuun veteen. Keitä noin 2 minuuttia
(”al dente”) ja huuhtele. Mikrossa: Laita sekä pasta että haluamasi kastike mikronkestävään astiaan ja kypsennä
2-3minuuttia. Höyryuunissa: Aseta jäinen tuote GN-vuokaan ja laita yhdistelmäuuniin (joko sellaisenaan tai kastikkeen
kanssa). Peitä ja keitä yhdistelmähöyryuunissa 180°C:ssa 10% höyryllä 6 minuuttia. Vinkki: Voit myös sekoittaa jäisen pastan
kuumaan kastikkeeseen noin 3 min. Säilyy pakastelämpötilassa parasta ennen -päiväykseen asti, jääkaapin
pakastelämpötilassa 4 vrk, jääkaapissa 1 vrk ja huoneenlämmössä noin tunnin. Sulatettua tuotetta ei saa jäädyttää uudelleen.

Lisätiedot
Alkuperämaa Italia. Sertifikaatit: IFS, BRCS, CSQ ISO 14001.

Ravintotiedot
Ravintosisältö 100 g:sta

Energia 808kJ/193kcal
Rasva 3,5g
josta tyydyttynyttä 1,9g
Hiilihydraatit 33g
josta sokereita 1,3g
Ravintokuitu 2,5g
Proteiini 7,8g
Suola 0,85g
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