Pasquier

Tartaletti Creme Brulee

Klassinen ranskalainen jalkiruokasuosikki -

V) @ Creme brulee paahtovanukas - tartaletin
0 muodossa. Leivottu aitoon voihin.
S B Pakkauksessa 10 tartalettia.

PASQUIER

SAVEUR £
CREME BROLEE 858 | antiic

R

MC Tuotenro 686

Ean yks 3187670999579
Ean me 13187670990832
Metro 3289782
Yksikko koko 10kpl (4 859)
Myyntiera 4x10kpl/40x85g

Ainesosat

Tuore kananmuna 29%, sokeri, vehndjauho 18%, voi 16%, tiivistetty voi, glukoosisiirappi, rapsioljy, fariinisokeri 0,7%,
karamellisoitu sokeri, mantelijauhe, maissitarkkelys, karamelli 0,2% (sokeri, vesi), hyyteldimisaineet: pektiini, karrageeni,
natriumalginaatti, suola, luontainen vanilja-aromi 0,1%, dekstroosi, emulgointiaine: rasvahappojen mono- ja diglyseridit,
happamuudensaatdaine: sitruunahappo. Tuote sisdltaa: kananmuna, vehna, voi ja manteli. Se on voinut olla
kosketuksissa seuraaviin: maapahking, soija ja muut pahkinat. Lattiakanojen munia

Valmistusohje ja sailytys

Poista tartaletti pakkauksesta ja sulata mikroaaltouunissa noin 10 sekuntia. Lisaa sen jalkeen tartaletille noin 5g fariinisokeria
ja viimeistele polttimella. Anna levahtaa 5 minuuttia huoneenlammadssa ennen tarjoilua. Voit sulattaa tuotteen myos
jadkaapissa (2,5 tuntia). Sailyy pakastelampotilassa parasta ennen -padivaykseen asti ja jadkaapissa +4 C noin 2 vrk.
Sulatettua tuotetta ei saa jaadyttaa uudelleen.

Lisatiedot

Alkuperamaa Ranska.

Ravintotiedot
Ravintosisaltd 100 g:sta

Energia 1796kJ/431kcal
Rasva 279
josta tyydyttynytta 159
3 13187670990832

Hiilihydraatit 419 187670999579
Josta sokereita 239 Yksikko ean Myyntiera ean
Proteiini 6,49 vy
Suola 0,279
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